Construction de Materiel
pour I’Industrie Alimentaire
et la cuisine collective
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LA CUISSON

FOURS MIXTES EN 3 GAMMES
Compeétition - Standard - 99 programmes
®
CUISSON - REFROIDISSEMENT
Froid mécanique - Froid CO: ou Azote
[

GAMME CUISSON - FUMAGE

de I'artisanat a I’ industrie alimentaire
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plus de 40 modeéles
adaptés
a vos besoins
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SKIN
»
SACHETS
Ed
BARQUETTES
»

lignes automatiques d’ emballage-rétraction
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Grdce a une recherche
permanente (CAO 3 D)

et une constante relation

avec la clientéle,

notre bureau d’études assure
une conception et

une sélection des technologies
les mieux adaptées

a nos produits.

Pour répondre a vos exigences
et vous assurer

un meilleur service :

® des équipements
performants

® des professionnels

sérieux et rigoureux

® un parc technologique
puissant (4.500 n’).

La réputation, la qualité, le
choix et le suivi de nos produits
de haut niveau sécurisent notre
clientele. Nous devenons ainsi
partenaires.
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Tél. (33) 27 8531 10
BP 8 - 59225 CLARY - FRANCE
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